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Mad. En solmoden tomat importeret fra Spanien er langt mindre energikraevende end den kedelige faetter, som har ligget nedkalet og
oplagret den halve vinter i en lokal lagerhal. Canadisk forsker i gkonomisk geografi sender local food-bevaegelsen til teelling.

Fodevarer, der star distancen

Af REGNER HANSEN

old jer til lokale fodevarer! Hvis vi
keobte ®bler, tomater, lam-
meked og anden mad
fra neromradet, ville

verden vare et bedre sted for alle.

Sadan lyder omkvadet fra et vok-

sende kor, sivel hinsides Atlanten

som pa denne side, herunder ogsa

personer med politisk indflydelse.

Canadieren Pierre Desrochers fra
University of Toronto har gkono-
misk geografi og globalisering som
forskningsspeciale. Han mener, at
mange fortalere for lokalt fremstil-
lede fodevarer er styret af folelser i
stedet for fakra. Ikke desto mindre
var det en mild form for affek, som drev
Pierre Desrochers og hans gkonomiuddan-
nede japanske hustru, Hiroko Shimizu, til at
skrive en bog, der forspger at gore op med,
hvad de ser som myter om lokalt produce-
rede fodevarer. Parret blev provokeret af en
anerkendt miljgprofessor, der stemplede
japanere som de varste parasitter pa Jorden,
fordi de far deekket en storre andel af fodevare-
behovet ved import end nogen anden befolk-
ningsgruppe.

Bogen indeholder ingen original forskning,
men den er den forste sammenfating af ny
viden om alle aspekter af lokalt producerede
fodevarer versus et globalt fadevaresystem og
trzekker gerne pa historien i den forbindelse.
Den beerer tiden 7he Locavores Dilemma og
definerer sig saledes i forhold til de lokale fode-
varers bibel 7he Omnivores Dilemma fra 20006,
som er skrevet af den amerikanske forfatter og
aktivist Michael Pollan, der dyrker et ideal om
kort vej fra jord il bord.

Desrochers udfordrer ogsa den amerikanske
kok og restaurater Alice Waters, en anden pro-
minent skikkelse i local food-bevagelsen, som
menes at have inspireret presidentfrue Michelle
Obama til at etablere en kekkenhave pd Det
Hvide Hus’ pleene for at fremme et skifte i det
amerikanske fodevaresystem.

»Folk mé kebe fodevarer, hvor de vil — ogsd
lokalt. Men man skal ikke forsage at bilde dem
ind, at det lokale altid er bedre for miljget, den
lokale gkonomi eller forsyningssikkerheden.
Lokalt producerede fodevarer er heller ikke
automatisk produkter med bedre smag, hgjere
neringsindhold og mindre sygdomsrisiko. Der
er ingen grund til at fole sig skyldig over at spise
globalt,« siger Pierre Desrochers.

DEN mest rodfeestede myte i disse tider,
praget af bekymring for global opvarmning,
er ifolge Desrochers, at det er skidt for miljeet
at kebe fodevarer, der er transporteret over
store afstande. Transportens klimapavirkning
er overdrevet, anfgrer han og henviser til en
amerikansk undersegelse fra Carnegie Mellon
University i Pittsburgh, der viser, at kun fire
procent af energiforbruget fra fodevareproduk-
tion stammer fra langdistance-transport. Dette
giver ham og Shimizu anledning til at besynge
globale fadevarer i bogens provokerende under-
titel /2 Praise of the 10,000 Mile-Diet.

Nar det kommer til eksemplerne, fremdrager
han en »livscyklus«-undersagelse fra det britiske
ministerium for milje, fodevarer og landudvik-
ling, der viser, at CO2-udslippet fra produktion
af britiske tomater er tre gange s& hajt som ved
dyrkning af spanske tomater. Kuldioxiden fra
den ekstra energi til opvarmning af drivhuse i

Storbritannien og til fremstilling

af kunstgedningen dl at under-

stotte planternes vakst overstiger
luftforureningen fra transpor-

ten af tomater fra Spanien. I

Spaniens sol er varmen natur-

given. Samtidig har spanske

tomatavlere udviklet en teknik

med at deekke tomaterne med

plastic for at opsamle fugt og

sdledes skaffe vand. Selv lammekad fra New
Zealand giver mindre CO2-udledning end ked
fra britiske lam, pa trods af at det newzealand-

ske kad skal sejles den halve klode rundk.

»Der er en grund til, at

der overhovedet kom
maerkevarer. Det skyldes
ikke bare reklamens

magt. Forbrugerne stolede
ikke altid pa seelgerne

pa lokale markeder. De
havde mere tillid til en stor
fadevareproducent eller en
supermarkedskaede, som
det var muligt at drage til
ansvar.«

»Ved at koncentrere fodevareproduktion, hvor
forholdene er bedst egnet, mindsker man be-
lastningen af miljget,« siger Pierre Desrochers.
Han finder det ogsa mere fornuftigt — trods
den lange transport — at importere abler fra
Argentina eller Sydafrika, nar der er host-
seson dér, end at oplagre ®bler i et halvt ar

i Nordeuropa. Oplagring koster energi, og
oplagring giver spild.

Pierre Desrochers siger, at et tilbageblik pa
historien afslorer, at der er fornuft i det globale
fedevaresystem. Han ser prisseetning som en
god malestok i sig selv.

»I 1800-tallets Paris dyrkede folk grontsager,
hvor de forsegte at afbede for det ikke helt
ideelle klima med mure, der gav le, og stramat-
ter, der gav varme. Noget lignende skete andre
steder i Nordeuropa, hvor man for eksempel
brugte drivbenke. Da jernbanenettet blev
udbygget, forsvandt denne lokale produktion.
Allerede omkring 1900 gav det mere mening
at importere fodevarer fra Spanien og Italien,«
siger Desrochers.

EN anden myte, han langer ud efter, er ideen
om, at lokal fodevareproduktion styrker den

lokale gkonomi. At det er en made at skabe

FOTO: PHOTORESEARCHERS/SCANPIX

ny pkonomisk aktivitet pa. Pierre Desrochers
hovedindvending mod denne antagelse et at
lokalt dyrkede fadevarer typisk er dyrere end
globale fadevarer. Den del af indtaegten, som
folk i omradet betaler »for meget« for lokale
fedevarer, kan de ikke bruge il at kebe andre
lokale varer og tjenesteydelser, som det lokale
sted af gkonomisk-geografiske drsager har bedre
forudsetninger for at producere, og herved gar
en fortjeneste tabt.

Lokal fedevareproduktion gger heller
ikke fodevaresikkerheden, hvis man sperger
Desrochers. Det er bedre at sprede risikoen
ved at fa fedevarerne leveret fra en vifte af
producenter pd kloden. Hvis hosten slér fejl éc
sted, er der alternativer. Desuden finder han
det urealistisk, at en verden med syv milliarder

munde, hvoraf flertallet bor i byer, kan bespises
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med lokale fodevarer. Det globale fodevaresy-
stem har historisk bevist sit vard, pipeger han,
derved at andelen af underernzrede og fejler-
narede pa kloden er mere end halveret siden
1950erne. De, der ikke har mad nok, er bender
i Afrika syd for Sahara, hvis eneste mulighed er
at spise lokale fodevarer, nemlig deres egne.

Nar det gzelder smag, neringsindhold og syg-
domsrisiko, fremgar det af analyserne i bogen,
sd giver fpdevarer med stor distribution og et

brand, der skal veernes om, generelt forbru-
gerne mest tryghed. Produkterne er underka-
stet en kontrol for kvalitet og spredning af
sygdomme, som lokale fadevarer solgt pa
markeder eller fra staldder viger uden om.
»Der er en grund il, at der overho-
vedet kom markevarer. Det skyldes
ikke bare reklamens magt. Forbrugerne
stolede ikke altid pé selgerne pa lokale
markeder. De havde mere tillid dl en
stor fpdevareproducent eller en super-
markedskzde, som det var muligt at
drage til ansvar« siger Desrochers. Han
tilfjer, at globale fodevarer ikke er mere
usunde end lokale. Det er darlig livsstil
og forkerte valg, der gor forskellen.
Med hensyn il smag er friske varer vel
at foretrekke, uanset hvor de kommer
fra, konstaterer han. Frem for torrede,
frosne, konserverede eller oplagrede
varer, som er lokale. Der er kun friske
lokale fodevarer fa uger om éret.
Pierre Desrochers mener ogsa, at
markedskrefterne sorger for, at respekt
for menneskerettigheder og arbejdernes
vilkar i stigende grad kendetegner det
globale fadevaresystem.

»Producenter i udviklingslande er ikke
dumme. De ved, at hvis de vil slge fodevarer
til Nordamerika eller Europa, skal produktio-
nen leve op til visse normer hos forbrugerne.
Meget regulering oventfra er skjult protektio-
nisme,« siger han.

I USA bliver eksempelvis kun én procent af
alle fodevarer solgt pa lokale markeder. S godt
som alle forbrugere i USA og Europa leegger
langt overvejende globale fadevarer i indkebs-
vognen. Bleser Pierre Desrochers sa ikke il
kamp mod en bevegelse, som nok lader sig
here, men som kun fa felger?

»Det er sandt, at local food-bevagelsen ikke
har opnéet et folkeligt gennembrud, men jeg vil
gerne vere med til at hindre den i at blive mere
magtfuld. Den gver allerede i stigende grad
politisk pression — i hvert fald i Nordamerika.
Skoler, hospitaler, militeerbaser og feengsler er
alle under pres for at kabe lokale fadevarer, selv
nér det ikke er fornuftigt. EUs landbrugspoli-
tik, som favoriserer fedevarer fra Europa, er jo
heller ikke et smukt arrangement. Europziske
forbrugere betaler en hgjere pris, og fodevarer
fra Kenya og andre steder holdes ude. Det er en
forzldet tanke om selvforsyning,« siger Pierre
Desrochers.

Han mener, at fejringen af René Redzepi
og Noma er lokale fodevarer-bevaegelsen i en
ekstrem version. Redzepi tager fodevareproduk-
ter fra naturen, for eksempel birkebark, kalder
det gastronomi og forlanger en eksorbitant hgj
pris for det.

»Jeg vil tro, at jeres forfaedre vender sig i gra-
ven nu — iser de, der havde svart ved at skaffe
mad. Jeg finder det meget merkeligt.«

The Locavores Dilemma: In Praise of the
10,000-Mile Diet. Af Pierre Desrochers og
Hiroko Shimizu. 288 sider. PublicAffairs, 2012.

Strandsten 8. En sandsten vidner om, hvordan vandrende sand endelig er faldet til ro og blevet
til sten. | en sg, pa bunden af havet eller i strammende vand - der kan endda vaere maerker efter

regndraber. Forstenet regnvejr.

Formalet og lorstenet

Af PETER FRIIS M@LLER

andsten er nok strandens lettest afkod-

bare og forstaelige sten. Omsider en

skarv, hvor bide navn og dannelse er

teet pd at vare selvforklarende, endda
for selv sma bern, og ikke kraver alenlange
udredninger som eksempelvis ‘porfyr’, ’basalt’
eller for den sags skyld *flint’.

Sandsten er naturligvis forstenet sand.

Tilmed har ganske mange i kakkenet
gennem bagning af sandkage varet med til
at gennemfore en som regel ganske vellykket
rekonstruktion af strukturen og de bagvedlig-
gende dannelsesprocesser og ved kaffebordet
udskéret profilsnit, hvor dog hverken de
partikulere bestanddele eller den sammen-
bindende masse er af samme hiardhed som i
naturens udgaver. Heldigvis.

Sand, som ethvert barn er fortrolig med
fra strande og sandkasser, er et geologisk
nedbrydningsprodukt: forhenverende bjerge,
klipper og sten, der af naturens kvernende
krafter er blevet nedknust og formalet til en
kornstorrelse pi omkring 0,1-2 millimeter
og som regel fort vidt og lenge omkring af
samme naturs omlejrende og sorterende kraef-
ter: vind og vand.

Strandens og kystens sand er i stadig
bevagelse, men hvor sand omsider finder
leengerevarende hvile, vil det med tiden blive
overlejret af nye lag og blive sammenbkittet
af for eksempel udfeldet kvarts og andre
silikatmineraler, kalkspat, lermineraler eller
jernmineralet haematit (blodjernsten) og
hardne til hird sandsten. De fleste sandsten
har afrundede korn pd grund af den
langvarige og opslidende transport,
og ogsa sandstenene selv er slebne
og rundede af isens og bran-
dingens bearbejdning, men
pa friske brudflader kan
man merke ruheden og
fornemme egnetheden
som slibesten. I visse
sandsten indgdr sterre
eller mindre andele af
feldspatkorn og andre
mineraler, men fordi
kvarts er den hardeste
og mest slidsterke
bestanddel, vil dette mi-
neral ofte dominere eller
ligefrem vere eneradende,
ligesom pé stranden.

Nogle sandsten, iser de
lyse, bestar siledes ofte af
nasten ren kvarts. Finkornede
sandsten kan dog vare svaere
at skelne fra visse kalksten fra for
eksempel Pland og Gotland, men et
dryp saltsyre skiller hurtigt de uanfaegtede
kvarts- og feldspatbukke fra de sydende og
CO2-boblende kalkfar.

Strandens sandsten er ofte meget vari-
erende i farve: hvide, grilige, gullige, brun-
lige, radlige eller gronlige. Mange sten er
tydeligt lagdelte og stribede i ofte lyse og
violette eller redlige farver, som den klassiske
Nexgsandsten og det, der ligner.

Nogle sandstens rode toner skyldes ind-
hold af kalifeldspatkorn, men ofte skyldes
de rode og violette farver, der unazgtelig
signalerer Mars-agtige overfladeforhold og
solstegt orken, et indhold af hematit som i
Nexgsandstenen. Det kan forekomme som
smé partikler eller som overtrek pa sandkor-

nenes overflader — og i evrigt som nevnt ud-
gore det bindemiddel, der gor sand til sandsten.

SANDSTEN kan vere dannet i alle geologi-
ske perioder, og alderen variere betragteligt.
Stedvis kan man endda se nutidige tilleb til
sandstensdannelse, hvor sand er blevet kittet
sammen af rust fra jernholdigt vand. Men
langt de fleste af de sandsten, man finder ved
kysten, bringer os hundreder af millioner af &r
tilbage i tiden.

De rodfarvede sandsten kommer isaer
fra Osterspomradet, herunder Bornholm,
men kan ogsd komme fra Dalarne i Sverige.
Sandsten fra de to omrader kan ligne hinan-
den til forveksling, men Dalarsandstenene
er med en alder pi omkring 1350 millioner
4r mere end dobbelt sa gamle som de "kun’
5-600 millioner ar gamle kambriske sandsten
fra Osterspegnene.

Gronne sandsten har som regel deres farve
fra sma korn af mineralet glaukonit, som
kun dannes i havet, s3 disse sandsten er med
sikkerhed havfgdte. Det gelder blandt andet
Balka-sandstenen pd Bornholm, men ogsé
lignende sandsten fra Skane og det vestlige
Sverige, hvor isen ogsi kan have veret pa rov.

Sandstenene rummer ofte tydelige vid-
nesbyrd om naturens vand- og vinddrevne,
sorterende og fordelende mekanismer og om
lejringsforholdene der, hvor det vandrende sand
omsider faldt til ro. De forskellige kornster-
relser er afsat i lag, der er tydeligst i de flerfar-
vede, stribede sandsten, hvor de groveste lag
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Alle sten kan forteelle naturhistorie,
nogle endda kulturhistorie. Dette var
den syvende artikel i sommerserien
om udvalgte stenarter fra vore
kyster. | neeste uge om svovlkis.

som regel har de lyseste farver, og de fineste lag
de morkeste. Parallelle lag tyder pa, at aflejrin-
gen skete under forholdsvis rolige forhold i en
so eller pa bunden af et hav. I andre sten tyder
krydslejringer eller stromribber p4, at sandet
blev afsat i srcommende vand. Ofte kan man
ud fra forskellene i lagenes kornethed afgpre,
hvad der i sin tid var opad, henholdsvis nedad.

Visse typer sandsten baerer tydelige livstegn;
det galder blandt andet den ligeledes kambri-
ske ormerors- eller skolithus-sandsten, hvor
farveforskellene afslgrer “forstenede ormehul-
ler’ som henholdsvis runde pletter og lange
streger i stenen. Disse hullers udformning kan
minde om dem, som bersteorme og lignende
laver i nutidens sandbunde, men det er et get,
at der er tale om orme, for man har aldrig
fundet fossiler af hullernes beboere. Denne
sandsten er ret almindelig ved kysterne og
findes stadig som klippe ved blandt andet
Kalmarsund, Kinnekullen ner Vinern, i
Skane og pa Bornholm.

I det hele taget kan man mange steder i
Osterspomridet stadig se nogle af de sandstens-
aflejringer, som isen har haft kloen i, blandt
andet pa Bornholm. Ogsa stenhuggerne har
forsynet sig her. Sandsten er et nogenlunde let
bearbejdeligt materiale, og blokke af sandsten
er anvendt til bygningssten, til gravsten, slibe-
og mellesten samt til skulpturer og havefliser.
Eksempelvis er Frihedsstotten i Kabenhavn
opfert af Nexosandsten, og den romanske A
Kirke (i Akirkeby) er bygger af Balka-sandsten.
Sandsten er dog ikke si bestandigt et materiale
som eksempelvis granit. Fugt, frost og luftfor-
urening gir harde til iszer udsmykninger og
indskrifter.
I de gamle stenbrud ved Nexe,
Bodilsker eller Gadeby kan man
stadig se fine profiler og blot-
ninger og iser pa en solbre-
lende varm sommerdag fa et
torstiremkaldende induryk
af aflejringsforholdene i
Kambriumtiden for op
mod 600 millioner ar
siden. Det er en periode,
for livet tog landjorden
til sig, og for plantevakst
begyndte at dekke, pavirke
og binde jorden — og hvor
det skandinaviske omrade
som en del af kontinentalpla-
den Baltica befandt sig pa den
sydlige halvkugle, pa vandring
nordover mod ZEkvator.
Stedet ligger nu som i den tidlige
del af Kambriumtiden neer kysten,
men fik dengang tilfert store maengder
sand med vand og vind fra solsvedne grkner i
baglandet. I dag kan man her i de redviolet-lyst
stribede aflejringer i stor skala se nogle af de
faststobte strukeurer og fenomener, som man
kun brudstykkevis fir inderyk af i strandens
mange forskellige sandsten, blandt andet flader
med strem- og belgeribber, spor af sandfygning
i form af sméklitter, tydelige udterringsspraek-
ker og endda ogsd merker efter regndraber.
Forstenet regnvejr! Aldgamle, fossile spor af
vandets dynamik — og af hvad man i en ander-
ledes bleg udgave kan se udfolde sig ved nasten
enhver nutidig dansk sandstrand.
Med fodderne i strandsand og en sandsten
i handen spender man i den danske sommer
let over mindst en halv milliard drs vedvarende
proces.
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